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Рейтинг 
– интегральная 

накопительная оценка 

качества учебной работы 

студента по учебной 

дисциплине, совокупности 

учебных дисциплин, 

изучаемых за семестр, за год 

и за весь период обучения, 

выраженная в баллах. 



Рейтинговая технология оценивания 
результатов обучения основана на 
учете накапливаемых отметок за 

выполнение текущих учебных 
достижений. 



Для обеспечения непрерывного 
контроля учебной деятельности 

преподаватель сам может выбрать 
модель рейтингового оценивания.  

Эта модель остается неизменной в 
течение года.  

Существует несколько моделей 
вычисления рейтинговой оценки.  



 

№  

блока 

 

№ тем 

 

Наименование тем 

 

Количество 

часов 

 

I 

1 Устройство и принцип действия технологического оборудования  10 

2 Ассортимент и рецептура колбасных изделий  10 

3  Виды колбасных оболочек, требования к их подготовке 10 

4 Государственные стандарты и технические условия на колбасные 

изделия 

4 

Вариативная часть 20 

II 5 Требования к качеству формовки 31 

6 Нормы расхода оболочек и фарша  11 

Вариативная часть 30 

III 7 Технология проведения вязки колбасных изделий 34 

Вариативная часть 30 

IV 8 Требования к качеству формовки 19 

V 9 Технология укладки колбасных изделий на рамы и правила 

транспортировки  

15 

Итого 224 

Тематическое планирование по 
 ПМ. 02. «Формовка колбасных изделий» 

 



ФИО Блок 1 

Темы 1-4 

Самостоятельна

я работа по 

темам 

РТв Посеще

ние 

занятий 

Налич

ие 

консп

ектов 

Бал

лы 

Оцен

ка 

Ртек Тест ПР Тест К/С Пр.

р 

1 2 3 4 

25 5 5 5 5 5 5 5 5 5 22 27 13 132 5 

1. Бадмаева С.Б. 

 

22 5 5 4 5 5 5 5 4 5 15 27 13 117 5 

2. Банщикова 

Н.И. 

15 3 3 3 3 5 4 3 3 4 2 17 10 73 3 

3. Варанкина 

В.П. 

20 4 4 4 4 5 4 5 5 5 2 26 12 100 4 

4.  Гагарина 

 В. А. 

15 3 3 3 3 5 3 4 4 4 3 23 10 74 3 

5. Гордова К.С. 

 

24 5 5 5 4 5 5 5 5 4 20 27 13 127 5 

И т.д. 

Рейтинг студентов группы 23  «Оператор процессов колбасного 
производства» по ПМ. 02.  «Формовка колбасных изделий» 

Раздел 1. Формовка колбасных изделий методом 
шприцевания 

 



Творческие индивидуальные задания 

  
 

Форма  работы  

Тема  

Мин. 

кол-во 

баллов 

Макс. кол-во баллов 

Защита проекта 5 15 

Выполнение индивидуальных 

заданий преподавателя 

3 до 5 

Участие в научно-практических 

конференциях 

10 До 15 

Участие в предметных 

олимпиадах 

5 до 10 

Активное участие во внеурочной 

деятельности по предмету 

5 до 10 

Разработка и изготовление 

наглядных пособий. 

2 до 5 

Разработка дидактических 

материалов 

2 до 5 



Суммарный рейтинг (Рс) 

• Рс ≥ 85% - «отлично» 

• 70% < Рс < 85% - «хорошо» 

• 50% < Рс < 70% - «удовлетворительно» 

• Рс < 50%  - «неудовлетворительно» 

• 102-120 баллов – «5» 

 



Перевод в баллы 
 

Раздел 1. Формовка колбасных изделий 
методом шприцевания 

 

 
 

• 112-132 балла – «5» 

• 92-111 баллов – «4» 

• 66-91 балл – «3» 

• 65 и < баллов - «2» 

 

 



ФИО Блок 2 

Темы 5-6 

Самостояте

льная 

работа по 

темам 

РТв Посещен

ие 

занятий 

Налич

ие 

конспе

ктов 

Экза

мен 

за I-

ое п/г 

Баллы Оцен

ка 

Ртек Тест К/С Пр.р 5 6 

25 5 5 5 5 5 24 36 18 5 133 5 

1. Бадмаева С.Б. 

2. Банщикова 

Н.И. 

3. Варанкина 

В.П. 

4.  Гагарина В. А.  

 

 

5. Гордова К.С.  

 

 

 

И т.д. 

 

Раздел 2. Формовка колбасных батонов на автоматах и 
полуавтоматах 

 



ФИО Блок 5 

Тема 9 

Самостоятель 

ная работа по 

темам 

РТв Посеще 

ние 

занятий 

Наличи

е 

конспек

тов 

Курсо

вой 

проект 

Экза

мен 

 за 

 II-ое 

п/г 

 

Балл

ы 

Оце

нка 

Ртек К/р 9 

15 5 5 16 7 4 20 5 77 5 

1. Бадмаева С.Б. 

2. Банщикова 

Н.И. 

3. Варанкина 

В.П. 

4.  Гагарина В. 

А. 

5. Гордова К.С. 

              

 

Раздел 5. Размещение продукции и сопроводительной документации на 

рамы 



 
  

 

 

Спасибо за внимание !!!  
 

 

 

 


