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комплекс как эффективный 

образовательный ресурс в системе дуального 

образования  
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    «При реализации образовательных программ с применением 

исключительно электронного обучения, дистанционных 

образовательных технологий в организации, осуществляющей 

образовательную деятельность, должны быть созданы условия 

для функционирования электронной информационно-

образовательной среды, включающей в себя электронные 

информационные ресурсы, электронные образовательные 

ресурсы, совокупность информационных технологий, 

телекоммуникационных технологий, соответствующих 

технологических средств и обеспечивающей освоение 

обучающимися образовательных программ в полном объеме 

независимо от места нахождения обучающихся»  

[Закон «Об образовании в РФ»] [Глава 2] 

 [Статья 16]  
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ПРОГРАММА ИННОВАЦИОННОГО РАЗВИТИЯ  

ГПОУ «Краснокаменский промышленно - 

технологический техникум» 

на 2018 - 2023 годы 

«Внедрение элементов дуального 

профессионального образования как механизм 

осуществления практико-ориентированного 

обучения, совершенствования качества 

подготовки  квалифицированных рабочих и 

специалистов среднего звена» 
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Дуальное обучение 

это такой вид обучения, при котором 

теоретическая часть подготовки проходит на 

базе образовательной организации, а 

практическая - на рабочем месте.  
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ООО МЯСОКОМБИНАТ 

«ДАУРСКИЙ» 
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Дуальное обучение  
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Дуальное обучение  
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1 
• ЭУМК 

2 
• Дистанционный курс 

3 
• Дуальное обучение 
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Дуальное обучение 
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Дуальное обучение 
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Дистанционный курс 

http://sdo.kpttobr.ru/ 
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ДК «Технология формовки 

колбасных изделий» 

 

14 



15 



ДК «Технология формовки 

колбасных изделий» 
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Электронный учебно-методический 

комплекс (ЭУМК) 

   это программный продукт, 

обеспечивающий возможность 

студенту самостоятельно или с 

помощью преподавателя освоить 

учебный курс или его раздел, и 

соединяющий в себе свойства 

учебника, справочника, задачника, 

хрестоматии.  
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ПМ.02. ФОРМОВКА КОЛБАСНЫХ 

ИЗДЕЛИЙ 
по подготовке квалифицированных рабочих, 

служащих по профессии 

19.01.14. «Оператор процессов колбасного 

производства» 

 

НАВИГАТОР 

Разработала преподаватель профессиональных дисциплин 

 ГПОУ «Краснокаменский промышленно-технологический 

техникум» Эпова Марина Николаевна 18 



УМК по 

МДК.02.01 

ПМ.02 

Рабочая программа Перспективно-

тематическое 

планирование уроков 

МДК. 02.01. Технология 

формовки колбасных 

изделий 
  

Методические 

рекомендации по 

выполнению ЛПЗ по ПМ 

02 

Методическое пособие. 

Использование ЛОТ при 

освоении профессии 

«Оператор процессов 

колбасного производства» 

Курс лекций для студентов 

очного обучения по 

ПМ.02.  

Учебно-методические 

материалы по организации 

текущего контроля и 

промежуточной 

аттестации 

Методические 

рекомендации по 

выполнению 

самостоятельной 

работы по ПМ 02 
Рецензия 

 на методическое 

пособие 

Рецензия на учебное 

пособие «Курс лекций» 

Мастер-класс конкурс проектов/рабочая программа.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Перспективно-тематический план ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Перспективно-тематический план ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Перспективно-тематический план ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Перспективно-тематический план ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Перспективно-тематический план ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Перспективно-тематический план ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Перспективно-тематический план ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Мет. рекомендации по выполнению ЛПЗ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Мет. рекомендации по выполнению ЛПЗ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Мет. рекомендации по выполнению ЛПЗ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Мет. рекомендации по выполнению ЛПЗ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Курс_лекций_по_ПМ.02..PDF
Мастер-класс конкурс проектов/Курс_лекций_по_ПМ.02..PDF
Мастер-класс конкурс проектов/Курс_лекций_по_ПМ.02..PDF
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Рецензия на метод. пособие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Рецензия на метод. пособие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Рецензия на метод. пособие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Рецензия на метод. пособие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Рецензия на уч. п. Курс лекций.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Рецензия на уч. п. Курс лекций.pdf


Методические рекомендации 

по выполнению 

самостоятельной работы по 

ПМ 02 

Образцы 

самостоятельных 

работ  студентов 

Приложение 5 

Приложение 6 

Приложение 7 

Приложение 8 

Приложение 9 

Приложение 10 

Учебно-методические 

материалы по организации 

текущего контроля и 

промежуточной аттестации 

Контрольная 

работа за  

I п/г 

 по ПМ 02 

Контрольная 

работа за II п/г 

 по ПМ 02 

Комплект 

КОС 

 по ПМ 02 
  

Методическое пособие. 

Личностно ориентированные 

технологии в обучении при 

освоении профессии «Оператор 

процессов колбасного 

производства» 

Приложение 1 

Приложение 2 

Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Метод. рекомендации по выполнению сам. работ.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Приложение 5.pptx.ppt
Мастер-класс конкурс проектов/Приложение 6.pptx
Мастер-класс конкурс проектов/Приложение 7.pptx
Мастер-класс конкурс проектов/Приложение 8.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Приложение 9.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Приложение 10.pptx
Мастер-класс конкурс проектов/Комплект КОС экз. билеты.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Комплект КОС экз. билеты.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Комплект КОС экз. билеты.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Комплект КОС экз. билеты.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Комплект КОС экз. билеты.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Комплект КОС экз. билеты.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 1 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Контрольная работа за 2 полугодие.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/КОС по ПМ 02.pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Методическое пособие. Личностно-ориентированные технологии при обучении ПМ.02..pdf
Мастер-класс конкурс проектов/Эпова М.Н. Ассортимент, размер и форма вареных колбас.ppt
Мастер-класс конкурс проектов/Эпова М.Н. Откр урок Ветчина.ppt


Студенты 1-3 курса, обучающиеся по профессии 

«Оператор процессов колбасного производства» 
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Студенты 1-3 курса, обучающиеся по профессии 

«Оператор процессов колбасного производства» 
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Профессиональные компетенции (ПК) 

для освоения вида профессиональной 

деятельности (ВПД) формовка 

колбасных изделий: 

 

 

 

ПК 2.1. Формовать колбасные изделия методом 

шприцевания.  

ПК 2.2. Формовать колбасные батоны на автоматах 

и полуавтоматах. 

ПК 2.3. Перевязывать колбасные изделия вручную. 

ПК 2.4. Укладывать продукцию в формы. 

ПК 2.5. Размещать продукцию и сопроводительную 

документацию на рамы.  
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Результаты защиты ПЭР выпускниками 

 за 2016-2018 уч.г. 

4 

33 

28 

7 

37 

37 

0 5 10 15 20 25 

Установленный разряд 

Выше установленного 

На "4" и "5" 

Из них с отличием 

Получили дипломы 

Закончили ОУ 

Качество подготовки – 75% 24 



Мы всегда рады  сотрудничать с вами  

через наши сайты:  

http://pu34.edusite.ru/ 

htpp://nsportal.ru/epova-marina-

nikolaevna 
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